PANE

PRODUTTORE

"Il Forno del Borgo" - Maritano Mauro

Via Mortera, 23/b

10051 Avigliana (TO)

tel. 011/9313466

fax  011/9369786

Claudio e Mauro Maritano hanno aperto questa piccola azienda nel 2004 credendoci veramente ed impegnandosi fino in fondo ai piedi del Parco Naturale della Palude dei Mareschi.
Il negozio, con il forno aziendale e i campi di frumento, è situato nel Comune di
Avigliana, nei pressi dei laghi; si tratta di un ambiente pedemontano e compreso in un’area protetta, di notevole pregio naturalistico per la presenza di ambienti diversi quali laghi, boschi misti di latifoglie nel piano collinare montano, piccoli coltivi a conduzione familiare.

Specie allevata o coltivata: L’azienda produce in proprio buona parte dei cereali destinati alla produzione di pane ed altri prodotti da forno.
Si tratta di varietà tradizionali di frumento, segale, farro e mais e la produzione è biologica. Tra le varietà coltivate da segnalare, per il frumento si ricorda il “Monococco”; per il mais la varietà “Ottofile”, caratterizzata da un chicco rotondo tendente al rossiccio e particolarmente adatta alla produzione di farina da polenta, paste di meliga, pasticceria 

PRODOTTI e PREZZI 

Grano Tenero


3,75€ al chilo

Farro



5,00€ al chilo

Kamut



5,80€ al chilo

5 Cereali
4,47€ al chilo

Segale

3,95€ al chilo

Multicereali


4,78€ al chilo

Grissini


2,80€ / 300g

Biscotti Meliga


5,50€ / 330gr.

